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I C O N  C L U B P E Q U E Ñ O  C O M E R C I O

David Muñoz añadió 
ras el hanout a su 
receta de torrijas 

de donuts y Black Pepper & 
Co se convirtió en lugar de 
peregrinaje. Black Pepper & 
Co es una tienda de veinte 
metros cuadrados en la que 
habitan más de 300 especias 
y mezclas elaboradas por 
Luis Alcázar. Este boticario 
sensorial se convierte en 

asesor personal de todo el que 
cruza la puerta del número 15 
de la calle Meléndez Valdés. 
Si no sabe con qué combina 
la cochinita pibil, pregúntale 
a Luis. En sus repisas descan-
san más de veinte tipos de 
pimienta, otros tantos currys y 
casi medio centenar de chiles. 
Todos los sabores del mundo 
están ahí. Y sí, también vende 
ras el hanout. REBECA QUEIMALIÑOS

FERTILIZAR EL BARRIO
Casa Protea apuesta por el valor estético y también social de las plantas

Muy especial
Esta minúscula tienda de Madrid logrará que ame las 

especias por encima de todos los ingredientes

Hay dos pasiones heredadas de las abuelas que se han convertido en inspiración para abrir un 
negocio por parte de los nietos. Una es la cocina. La otra, las plantas. Hace tres años, Jesús y 

Pancho abrieron en el barcelonés barrio de Gràcia esta tienda de plantas y todo lo que las hace 
objeto de deseo y tertulia. Lo hicieron espoleados por el verdor que inundaba su antiguo hogar 

en Chile, reflejo doméstico de la pasión por las plantas que les inculcaron sus abuelas. Casa 
Protea (Ramón y Cajal, 124) es una de las tiendas más bonitas de la ciudad y punto de encuentro 

para vecinos y curiosos. Una casa con las puertas abiertas, como las de las abuelas. XAVI SANCHO

DEL BOL A LA MESA Black Pepper 
& Co provee a resturantes como 
DiverXO, Estimar o Nakeima.


